
ZINTINUS
Unser Ernährungssystem im Umbruch? Wie entwickelt

sich der Markt für alternative Proteinquellen
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Treiber der New Food Economy



Weiterentwicklung des Lebensmittelsystems

3

Klimawandel & 
Planetare Grenzen 

Protein Paradox New Consumption Changing Framework

Weiterentwicklung des Lebensmittelangebots

1) UN, 2018, 2) Research WIR Org 3) UN, 2019, 4) UN,2018

Die Welt verändert sich...
…und die Menschen mit ihr!

33% der weltweiten 
CO2 Emissionen durch 

Lebensmittel1

9,8Mrd. Menschen in 2050/ 
Bedarf an tierischen 

Proteinen² +50%

Konsumentenbedürfnisse 
ändert sich von 

konsumieren zu ernähren

11 der 17 Nachhaltigkeitsziele 
werden durch

Ernährung adressiert
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Steigende Nachfrage nach neuen Lebensmittellösungen und 
Lebensmittelinnovationen



FoodTech
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The Alternative Food Universe



Taste vs. Health
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GESCHMACK GESUNDHEIT
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CONVENIENCE NACHHALTIGKEIT
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WOHLSTAND FOOTPRINT
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MEAT LOVE NATURE LOVE
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Lebensmittel
müssen…

Alternativ,
Gesund,
Funktional,
Nachhaltig sein
&

SCHMECKEN!



The Protein Transformation
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CONSUMPTION

• Plant-based Meat, Fish, Egg 

and Dairy Alternatives 

(Including Fermentation, 

Mushrooms and Algae)

• Cell-based Meat, Fish and 

Dairy Alternatives

• Free From Products 

(No Sugar, No Fat and no 

additives)

• Sustainable added value 

(e.g. Good for you, for the 

environment and society)

• Personalized Nutrition 

(System Solutions)

• Healthy and Convenient Food 

(Drinks, Snacks)

• Nutritional Supplements

• New Ingredients (e.g. CBD, Acai)

• “Consume” instead of waste

• Upcycling Solutions

• Temperature and quality 

control 

• Tracking, Tracing & Analysis 

Tools

• Side-stream and press-cake 

products

Food Waste ReductionFunctional FoodClean NutritionAlternative Protein Products

Enabling Technologies & Production Infrastructures

●Computational Breeding & Engineering ● Culturing Media ● Texturing & Extrusion ● Dehydration ● Bioreactors/Fermentation ● Coating ● Flavours 
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Suchfelder
Alternative Food-Lösungen über alle Kategorien hinweg.
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The Protein Transformation.
Wachstumspotenzial für Alternative Proteinquellen 

1) Global alternative protein market size ($b) and market penetration 2021 to 2030 Source: EY Parthenon Analysis

1)

Marktperspektive Value Chain Perspektive

Rohstoffe Konsumenten

Processing

Veredelung

Produktion

Distribution



CULINARY BIOTECH



“From PoP to PoC in 1 Sec!“
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Tia Blanco (Surfer)

Lewis Hamilton

Sarah Michell Gellar (Founder)

Nico Rossberg
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„We kicked the Hippie out of the Narrative!“
Sonalie Figueiras, Green Queen



„There is no conflict between a better 
meal and a better world“ 

- Rene Redzepi
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Fabio Ziemßen
Partner

+49 152 22 894981
Fabio@zintinus.com


